Vegan Wener Appeltaart
Vegan Wener Appeltaart

Printdatum: 2022-03-02
Versiedatum: 2022-03-01
Versie: 1

Status: Definitief
Artikelcode: 5800
Gewicht: 1800 gram e
Porties: 12

Ingrediéntendeclaratie

Ingrediénten: appel (57,1%), TARWEbloem, suiker, palmolie, rietsuiker, water,
gemadificeerd maiszetmeel, kaneel, zout, stabilisator: E466, rijsmiddel:

zuurteregelaar: E270, natuurlijke aroma's, katoenzaadolie.

Kan sporen van noten bevatten.

Claims

@ Geschikt voor vegetariérs
@ Geschikt voor veganisten

Voedingswaarden

Voedingswaarden* Per 100g
Energie 863.9 k)
Energie 205.7 kCal
Vetten 6.5¢g
- Verzadigde vetzuren 3.2¢g
Koolhydraten 3449
- Suikers 15.1g
Eiwitten 23g
Zout 0.2g

*Berekende waarde

Per portie (128g)
1,105.8 k

263.3 kCal

8.4g¢g

41g

4409

19.3g

3.0g

03g

rozijn (1,6%), kokosolie, koolzaadolie, maiszetmeel,
E500ii, raapzaadolie, zonnebloemolie, emulgator: E471,
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Allergenentabel
Met (M)

Zonder (2)
Kruisbesmetting (K)

Allergenen

Tarwe M Hazelnoot z
Rogge 74 Walnoot z
Gerst z Cashewnoot 4
Haver z Pecannoot z
Spelt z Paranoot Z
Kamut Z Pistachenoot Z
Schaaldieren z Macadamia noot z
Ei Z Selderij Z
Vis 4 Mosterd z
Pinda p4 Sesam z
Soja F 4 Sulfiet 74
Melk 4 Lupine z
Noten K Weekdieren z
Amandel z

Microbiologische parameters

Min Doel Max
Enterobacteriaceae <1000 kve/g
Gisten <1000 kve/g
Gisten en schimmels < 5000 kve/g
Listeria monocytogenes < 100 kve/g
Salmonella Afwezig in afwezig in 25 g

Schimmels

<1000 kve/g

Totaal aéroob kiemgetal

<100.000 kve/g

Totaal kiemgetal

< 100.000

kve/g

Organoleptische parameters

Heerlijk friszoet geurende appeltaart met een knapperige vulling.

Bereidingsadvies

Ontdooien 4-6 uur bij kamertemperatuur of 10-12 uur in de koelkast.

Bewaaradvies

Na ontdooien 4 dagen houdbaar in de koelkast.

Houdbaarheid

18 maanden

Niet opnieuw invriezen na ontdooien.

Pagina 2 van 4



